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Fondo Social Europeo
El FSE invierte en tu futuro

El CdT Castellé organiza el siguiente curso:

"Salsas y bocadillos” en Atzeneta del Maestrat

Objetivos:

Ensefiar los diferentes tipos de salsas, con fichas de preparacién de cada una
de ellas, asi como sus diferentes usos y confeccionar diferentes tipos de
bocadillos, realizando las presentaciones mds optimas para cada uno de ellos.

Contenidos:

Grandes y pequefias salsas bdsicas

Salsas especiales y otras salsas

Bocadillos frios y calientes y su presentacion

Fechas: Lunes 5 y martes 6 de marzo

Horario: de 16:00 a 20:00 h.

Docencia: Gabriel Bonet

Dirigido a: Jefes/as de cocina, cocineros/as, ayudantes de cocina'y
profesionales de la restauracion en activo.

Lugar de imparticion: Rte. Casa Ramén. Avda. Castelld, 74

Plazas limitadas. Curso GRATUITO Cofinanciado por el Fondo Social Europeo
FECHA LIMITE DE INSCRIPCION: 5 dias hdbiles antes del comienzo del curso

DOCUMENTACION NECESARIA:
- Fotocopia de la némina / autbnomo / Darde
Inscripcion telematica emvww.cdt.gva.es

Centro de Turismo de Castellon (CdT Castelld)
C/ Astrénomo Pierre Mechain, 2. 12100 Grao de Castelldn.
Tel.: 964 739 800. E-mail: cdt_castellon@gva.es



